Geachte heer/mevrouw,

Laat Rhone Events uw evenement geslaagd maken!

Wij bieden u graag onze mogelijkheden van vijf verschillende zalen in groepsgroottes
variérend van 10 tot 1000 personen. De zalen zijn uiterst sfeervol ingericht met marmer en
stijlvol design. Alle ruimtes kunnen aangepast worden aan ieder evenement, wens, voorkeur
en budget. Vanzelfsprekend zijn alle zalen voorzien van alle mogelijke technische
voorzieningen, indien gewenst met het benodigde audiovisuele materiaal.

Kortom, de ideale locatie voor uw evenement.
Enkele redenen om bij ons uw evenement te organiseren:

Goede bereikbaarheid per auto en openbaar vervoer
Gratis parkeergelegenheid op nabij gelegen parkeerterrein
Offertes op maat

In house evenementen organisatie

Internationale culinaire mogelijkheden

Rhone Congres & Party Centre is sinds 2003 gevestigd aan de Rhéneweg 12-14 in
Amsterdam - Sloterdijk. leder congres, feest of andere bijeenkomsten zien wij als een unieke
gebeurtenis. Om dit evenement tot een succes te maken denken wij graag met u mee over
de invulling. Uw eigen menu samenstellen is een kwestie van aanvinken! Wat dacht u van
een leuke workshop tijdens de vergadering? Of een doelgericht thema voor uw feest of
bruiloft. Waarbij wij uitgaan van uw idee, wens en budget.

Ons gast - en servicegericht team stelt uw doelstelling centraal om het evenement tot een
succes te maken.

Voor meer informatie kunt u contact met ons op nhemen en bieden wij u graag, uiteraard

geheel vrijblijvend, de gelegenheid tot bezichtiging van onze zalen en het bespreken van de
details voor het evenement .

Met vriendelijke groet,

RHONE EVENTS



Voor elke gelegenheid de juiste zaal!!

Wilt u een feest, receptie, diner, conferentie, presentatie of ander evenement organiseren?
Rhone Congres & Party Centre beschikt over sfeervolle ruimtes met veel mogelijkheden.

De luxe Edessa foyer aan de RhGneweg 12 biedt toegang tot de toiletten, garderobe en;

De Edessa zaal, heeft een oppervlakte van ruim 710 m? en doet denken aan een ballroom
met koninklijke allure. Dit wordt ondersteund door de marmeren vloer en de kersenhouten
lambrisering en bar en zorgen voor de warme noot in het geheel.

De Palmyra zaal is met zijn oppervlakte van 132 m? uitermate geschikt voor het houden van
seminars, videopresentaties, vergaderingen en diners in elke gewenste opstelling.

De Boardroom gelegen naast de Palmyra zaal is stijlvol en multifunctioneel ingericht voor uw
bestuurlijke bijeenkomsten of te gebruiken als ontvangst/kleedruimte voor artiesten en
bruidsparen. Ideaal om u even terug te trekken.

De stijlvolle Ephesus foyer aan de Humberweg 5 biedt toegang tot eigen toiletgroep en
garderobe en biedt toegang tot onderstaande zalen;

De Ephesus zaal met een oppervilakte van 390 m? is uitermate geschikt voor een romantisch
en intiem diner , een diner dansant of gewoon gezellig borrelen. Ondanks zijn ruime
afmetingen heeft deze zaal de juiste combinatie van keizerlijke ambiance en intimiteit. Rood
pluchen banken op verhoogde parketvloeren, kroonluchters, hardhouten meubelen en een
stijlvolle bar zorgen voor de juiste sfeer. Het zal hier u en uw gasten aan niets ontbreken.

Op de eerste verdieping van Rhone Congres & Party Centre vindt u de vergaderzaal Atlantis/

Babylon. Deze vergaderzaal met een oppervilakte van 239 m? beschikt over een eigen pantry
voor het uitserveren van koffie, thee en/of frisdranken.

Capaciteit en mogelijkheden:

Opstelling m? | Theater | School/Cabaret | U-vorm | Carré Diner | Cocktail
Edessa zaal 710 750 525 n.v.t. 500 650 1000
Ephesus zaal 390 300 n.v.t n.v.t. 300 250 350
Atlantis/Babylon | 239 230 165 70 100 150 300
Palmyra zaal 132 140 100 40 50 110 175
Boardroom 33 40 25 14 n.v.t. 15 40




Diverse opstellingen:

School

Theater

U-vorm

Carré

Diner

Cabaret



Zaalhuur:

Huurprijzen voor vergaderingen (exclusief BTW)

Naam zaal huurprijs per |huurprijs per |huurprijs per |huurprijs per |huurprijs per

4 uur 8 uur 12 uur etmaal extra uur
Edessa zaal € 1.700,00 € 2.600,00 € 3.600,00 € 4.000,00 € 325,00
Ephesus zaal € 950,00 € 1.500,00 € 1.950,00 € 2.200,00 [€ 175,00
Atlantis/Babylon € 550,00 € 700,00 € 1.175,00 € 1.250,00 € 90,00
Palmyra zaal € 325,00 € 500,00 € 650,00 € 750,00 [€ 45,00
Boardroom € 85,00 € 100,00 € 125,00 € 175,00 € 15,00

Uitkoop huurprijzen voor evenementen met eigen organisatie en catering (exclusief BTW)

Naam zaal huurprijs per |huurprijs per |huurprijs per |huurprijs per |huurprijs per

4 uur 8 uur 12 uur etmaal extra uur
Edessa zaal € 3.000,00 € 4.500,00 € 7.500,00 € 9.500,00 € 650,00
Ephesus zaal € 1.900,00 € 3.000,00 € 5.500,00 € 6.000,00 € 500,00
Atlantis/Babylon €  1000,00 € 1.700,00 € 2.350,00 € 3.250,00 ¥€ 175,00
Palmyra zaal € 750,00 € 1.350,00 € 2.000,00 € 2.450,00 [€ 150,00
Boardroom € 200,00 € 450,00 € 500,00 € 650,00 € 40,00

Bovenstaande huurprijzen zijn inclusief eenmalige zaalzetting en schoonmaak, bij ernstige
vervuiling in een uitkooparrangement brengen wij per zaal € 250,00 schoonmaakkosten in

rekening.

Bij uitkoop voor evenementen is er de mogelijkheid dat u gebruik maakt van onze keuken.

De kosten hiervan zijn € 550,00.

Met gebruik van apparatuur en overige keukenfaciliteiten berekenen wij € 750,00

Garderobetarieven:

Uitkoop Edessa foyer:
Uitkoop Ephesus foyer:

Garderobe per jas: €

€ 250,00
€ 100,00

0,50




Vergaderarrangementen:

Dagdelen:

Ochtend :09.00 - 13.00 uur
Middag :13.00-17.00 uur
Avond :17.00 -21.00 uur

Omschrijving van de vergaderarrangementen:

4 - uurs arrangement:

1 dagdeel

- Gebruik van plenaire
zaal

- Onbeperkt koffie en
thee gedurende de
vergadering

- Bij ontvangst
roomboterkoekjes

- Mineraalwater

- Onbeperkt frisdranken

- In de breaks worden
ook vruchten smoothy
geserveerd met mini
bagels, mini donuts,
mini muffins en fruit
salade

- Schrijfblok en-
materiaal

- Flip over met stiften

- Wireless internet

8 - uurs arrangement:

2 dagdelen

Inclusief een uitgebreid
lunchbuffet met melk, koffie,
thee en jus d’orange.

12 - uurs arrangement:

2 dagdelen

Inclusief een uitgebreid
lunchbuffet met melk, koffie,
thee en jus d’orange.

Inclusief een 3 - gangen keuze
diner en twee consumpties uit
ons binnenlands gedistilleerde
assortiment.

Prijzen vergaderarrangementen (p.p.):

/Aantal personen 20-100** [101-200 201 - 400 401 en meer
4 - uurs € 25,00 € 22,50 € 20,00 € 17,50
vergaderarrangement

4 - uurs inclusief lunch € 37,50 € 35,00 € 32,50 € 30,00

4 - uurs inclusief diner € 49,00 € 45,00 € 42,50 € 40,00

8 - uurs € 45,00 € 40,00 € 37,50 € 35,00
vergaderarrangement

12 - uurs € 75,00 € 70,00 € 67,50 € 65,00
vergaderarrangement

** Bij een bezetting van minder dan 20 personen wordt een toeslag voor de zaalhuur van

€ 7,50 p.p. doorbelast

Vanzelfsprekend zijn alle arrangementen uit te breiden met ontbijt, lunch, snacks, diner of

borrel.




Lovyaliteit wordt beloond!

Boekt u vaker bij Rhone Congres & Party Centre dan plukt u daar de vruchten van!
Al bij de tweede keer bij ons boeken profiteert u van onze relatiekorting en die wordt alleen
maar meer!

Relatiekorting:
1st boeking 2% boeking 3de boeking 49 hoeking 5% boeking of
meer
Standaardtarief 2,5 % 5% relatiekorting (7,5 % 10 %
relatiekorting relatiekorting relatiekorting

Hotelkamers:

Wij hebben met verschillende hotels in de buurt van en in Amsterdam scherpe prijsafspraken
voor hotelkamers, zodat u na een avond feesten of een hele dag vergaderen niet meer
helemaal naar huis hoeft te rijden.

Vraag ons naar de mogelijkheden!

Buffetten:

Omschrijving lunch buffet:

Desembrood, Tramezini, Bagels en andere luxe broodsoorten belegd met o0.a. gerookte kip,
mozzarella, pastrami, geitenkaas, Parmaham, cream cheese, gerookte zalm en gegarneerd
met diverse soorten salade en rauwkost.

Inclusief melk, koffie, thee en vruchtensappen.



Meerprijs snacks:

We hebben een keuze uit verschillende snacks (prijzen zijn per persoon):
O Saucijzenbroodje € 2,75
O Mini pizza € 3,50
O Kaasbroodje € 2,75
O Broodje kroket/frikadel € 2,75
O Kaassoufflé € 1,50

Diner buffet:

Een diner buffet is informeler dan een uitgeserveerd diner en uitermate geschikt voor grotere
gezelschappen. Met uw zelf samengestelde buffet biedt u uw gasten een diversiteit aan
heerlijkheden en bezorgt u hen een verrassende culinaire beleving.

Het standaard diner buffet a € 19,50 per persoon bestaat uit:
Stokbrood met kruidenboter en tapenade

Pasta salade, pasta penne met ei, spek, peterselie en tomaat
Aardappelsalade met bleekselderij, paprika en bieslook
Krabsalade
Groene salade met mozzarella picoline en pommodori

Roast beef met groene pepersaus
Tilapia filet in hollandaise saus
Broccoli brie Quiche

Pommes Parisienne
Pasta
Rijst
Komkommersalade
Tomatensalade
Wortelsalade

Vanzelfsprekend kunt u altijd bovenstaand diner buffet uitbreiden en op maat maken met
meerdere gerechten. Rhone Events is gespecialiseerd in het verzorgen van evenementen
van diverse culturen. Uit onderstaande lijst kunt u een keuze maken tegen een meerprijs.

Uitbreiding koude gerechten:

P
O Fruits de mer salade €
O Gerookte vissoorten €
O Antipasti gerechten €
O Tapas (6 soorten) € 6,50
O Carpaccio: keuze uit zalm, rundvlees, tonijn €
O Couscous salade €
€

O Salade van Old Amsterdam, bleekselderij en yoghurtdressing 3,50



O Soep naar keuze
O Parma ham met in port gemarineerde meloen

Uitbreiding warme gerechten:

O Saté van de haas

O Kalfshaas in Gorgonzolasaus

O Tournedos met eendenlever en Madeirasaus

O Tapas (6 soorten)

O Tongrolletjes gevuld met zalm en een klassieke wijnsaus
O Gegrilde en in knoflook gemarineerde gamba’s

O Op de huid gebakken zalmfilet met pesto saus

Uitbreiding Turkse meze (hapjes):

p.p.

O Antep ezme: verse tomaten met hete peper, uien en knoflook

O Yaprak sarma: druivenbladeren gevuld met gehakt, rijst en paprika

O Patilican ezme: mix van aubergine, paprika, peterselie en tomaat

O Cacik: yoghurt gemengd met komkommer, mint en knoflook

O Cerkez tavugu: fijngesneden gekookte kip gemengd met kruiden en
fijngesneden walnoten

O Beyaz penir: Turkse feta kaas

O Amauvut cigeri: stukjes lamslever in paneermeel gekruid met zwarte en rode
peper en uien

O Haydari: yoghurt gemengd met mint, olie en knoflook

O Coban salade: fijngesneden komkommer, rode uien, sjalotjes, peterselie
en tomaten

O Ceviz ezme: walnoten met uien en tomaten pikant gekruid

O Russische salade: met aardappel, wortels, doperwten en mayonaise

O Sigara boéregi: in een deeg gevulde rol met fetakaas en peterselie

Uitbreiding Turkse meze (hapjes):

O Biber dolma: gevulde rode en groene paprika met rijst

O Midye tava: gepaneerde gebakken mosselen met een verse
groente saus

O Karades tava: in knoflook gebakken garnalen

Uitbreiding Surinaamse gerechten:

O Bara’s: vegetarische donuts

O Spekkoek: kokoskoek gevuld met kokos en opgerold in een pannenkoek
O Visballetjes: van vis gerolde balletjes met diverse kruiden

O Bonjo: een koek van casava
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Prijs p.p.
€ 2,75
€ 450

€ 5,50



O Pakawra: gefrituurde deeg met spinazie € 2,75

O Samosa’s: in bladerdeeg gevulde hapjes met zowel kip als vegetarisch € 3,25
vulling
O Kikkererwten: met kruiden en diverse erwten mogelijk € 2,75

Uitbreiding Marokkaanse gerechten:

O Bestilla kip: pastij met kip €
3,50
O Bestilla vis: pastij met vissoorten € 5,50
O Briwat: gevulde bladerdeeg hapjes € 3,50
O Aubergine hapjes: kleine deeghapjes met een tapenade van aubergine € 3,50
O Gehakt hapjes: kleine deeghapjes met tagine gehakt € 3,50
O Koekjes: diverse koekjes naar keuze € 2,75
Uitbreiding exclusieve gerechten:
O Halve kreeft thermidor € 22,50
O Aan het buffet geopende Zeeuwse oesters € 13,50
O Aan het buffet bereide Boeuf Stroganov € 9,50
O Speenvarken van het spit bereid met oud bruin bier en basterdsuiker € 9,50
O Wok at Rhone Events, laat uw gasten zelf de ingrediénten uitzoeken en € 9,50

onze koks bereiden het a la minute.
O Geflambeerde kersen € 9,50
O Crépes Suzette € 9,50
O Sabayon met vers fruit en lange vingers € 9,50
Dessert buffetten:

Prijs p.p.

O Standaard dessert buffet € 7,50

Bestaande uit: 4 soorten bavarois, vers handfruit, tropische fruitsalade, slagroom,
witte en bruine chocolade mousse en Omelette Sibérienne

O Luxe dessert buffet € 15,00
Bestaande uit: het standaard dessert buffet, 4 soorten ijstaart, 2 soorten patisserie en
Mascarpone taart

O Super de luxe dessert buffet € 22,50
Bestaande uit: het luxe dessert buffet, één ijssculptuur, profiterole taart,
chocolade fontein en marshmallows

Catering op locatie:
Rhone Congres & Party Centre biedt nu ook de mogelijkheid om op uw eigen locatie van uw

lunch te genieten zonder daarvoor de deur uit te moeten. Bestel bij ons voor 10.30 uur en u
heeft om 12.00 uur of 13.00 uur uw luxe belegde broodjes op uw eigen locatie.

Keuze uit de hiernavolgende broodsoorten:
O Toscaans donker volkoren

O Desem brood



O Olijvenbrood

O Tomatenbrood

O Ciabatta; wit, meergranen, olijven, noten
O Pide met sesam

O Tramezini

O Bagels

-
—

Voor uw samengesteld of naar keuze:
O Gerookte zalm met komkommer/dille mayonaise en ijsbergsla

O Gegratineerde geitenkaas, honing, walnoten en rucola

O Gerookte kipfilet, bacon, sla en Zaanse mayonaise

O Runder carpaccio, Reijpenaar krullen, balsamico dressing en frisee
O Parmaham, mozzarella, pesto en Romana sla

O Beenham, honing mosterd dressing en ijsbergsla

O Mozzarella, halfgedroogde tomaat, pesto en rucola

O Gerookte forel, Romana sla en dragon mayonaise

O Gegrilde aubergine, courgette en artisjok met aioli

O Huisgemaakte tonijnsalade met monchou en Romana sla

O Adana kebab van de grill, ijsbergsla, tomaat, knoflook en uiensaus
O Runder rookvlees, verse komkommerspread en gekookt ei
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Uitgeserveerd diner:

Voor een uitgeserveerd diner zijn de tafels gedekt met damast tafellinnen. Prachtige bloemen
en sfeervol kaarslicht maken het geheel compleet.
Wij bieden u de gelegenheid om uw eigen diner samen te stellen.

Voor € 21,50 kunnen wij onderstaand 3 - gangen keuze menu aanbieden:
(Alle gerechten zijn ook apart te verkrijgen)

Voorgerecht: Prijs p.p.
O Tomaten groenten soep € 3,25
O Ossenstaartsoep € 3,25
O Gebonden kippensoep € 3,25
of

O Groene salade met basilicumdressing
O Mozzarella tomaat salade met pesto
O Canape met gegratineerde geitenkaas, honing en walnoten
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Hoofdgerecht:
Alle hoofdgerechten worden geserveerd met salade, groenten uit het seizoen en wisselend

aardappel -, rijst -, of pastagarnituur.



O Varkenshaas met saus naar keuze

O Kogelbiefstuk met saus naar keuze

O Tilapia filet met saus naar keuze

O Vegetarisch hoofdgerecht op basis van seizoenproducten (op aanvraag)

Nagerecht:
O Mousse au chocolat

O Fruitsalade
O Roomijs met profiterole en amandelchocolade saus

Wilt u uw diner uitbreiden met een gang of u wilt een van bovenstaande gerechten

vervangen dan kunt u een keuze maken uit onderstaande gerechten.

Soepen:

O Pindasoep met taugé en kip

O Bisque van Hollandse garnalen

O Spinazie basilicumsoep

O Doperwtjessoep met een schuim van gerookte forel

O Thaise vlees bouillon met vissaus, bosui, sereh en taugé
O Gumbo

Voorgerechten:

O Op jasmijnthee gerookte eendenborst met mangosalsa

O Gerookte paling in katenspek op een spiegel van doperwtjes creme

O Garnalen, gerookte zalm met citroen melisse room

O Salade “Riche”

O Terrine van Parmaham, rode port gelei en een hart van eendenlever

O Trio van fijn gehakte Schotse zalm, ossenhaas en gegrilde aubergine
vergezeld van mierikswortelcréme en kruidensalade

Tussengerechten:

O Gegrilde coquilles met gestoofde prei en vanille/limoen olie

O Rouleau van parelhoen gevuld met gedroogde abrikoos en een jasje van
pistache noot

O Papardelle met lamsham, olijven, basilicum olie en pommodori

O Gegratineerde geitenkaas met rucola en honing tijmsaus

O “Saté” van lamszwezerik aan rozemarijn spiesje met balsamico stroop

O Gegrilde rouget filet op een bedje van fijne ratatouille met peterselie olie en
kappertjes

O Kabeljauw met een brandade van aardappel, rucola en
zongedroogde tomaat

Pauze drankjes:

4,50
6,25
4,50
4,50
4,50
6,25
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O Gazpacho, koude Spaanse tomaten- groentesoep € 4,50
O Koude komkommersoep met créme fraiche en dille € 450
O Coupe Kolonel, citroen sorbetijs met wodka € 5,50
O Champagne spoom, naar keuze € 8,50

Hoofdgerechten:

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met salade, groenten uit het seizoen en wisselend
aardappel-, rijst-, of pastagarnituur.

O Rosé gebraden kalfstournedos met een zacht romige gorgonzolasaus € 26,50

O Krokant gebakken tamme eendenborst geserveerd met een € 23,50
frambozen - vanille vinaigrette

O Rib eye van de grill met gewaagde sambalboter € 21,50

O Op lage temperatuur gegaarde lamsfilet met een frisse honing tijmsaus € 26,50

O Gegrilde tonijnsteak met een saus van perzik en kokkeltjes € 23,50

O In kruidenboter gestoofde Zeewolffilet met antibois saus € 21,50

O Op de huid gebakken zalmfilet met een witte wijnsaus met Hollandse € 21,50
garnaaltjes

O Gegrilde gemarineerde gamba’s met aioli en pommes pont neuf € 23,50

Nagerechten:

Prijs p.p.
O Carpaccio van verse ananas met karamel - pepersaus en vanille ijs € 9,50
O Aardbeien “ moeras”, een luchtige compositie van verse room, mint en € 9,50
aardbeien
O Chocolade mousse met frambozen coulis en dunne room € 7,50
O Crépes Suzette, warme flensjes met sinaasappelsaus en vanille ijs € 7,50
O Vers fruit met Zwitserse room (banketbakkersroom met geslagen roomen € 9,50

kirsch)



Walking Dinner:

Een Walking Dinner biedt een goede combinatie van een culinair avontuur en ontspannen
dineren. Wij serveren de door u uitgekozen gerechten op klein servies zodat u staande kunt
genieten van overheerlijk eten en drinken. Perfect voor ontmoetingen waarbij culinair
genieten centraal staat.

Wij bieden u de gelegenheid om uw eigen Walking Dinner samen te stellen door een keuze
te maken uit onderstaande gerechten.

Koude gerechten:

Prijs p.p.

O Groene asperges met gerookte zalm en Zaanse mosterd dressing € 5,75
O Sap van bospeen met Hollandse garnalen € 4,50
O Bloemkoolmousse met kalfspastrami € 450
O Gazpacho € 2,75
O Koude komkommersoep € 2,75
O Gerookte eendenborst met mangosalsa € 450
O Parmaham met in port gedrenkte meloen € 4,50
O Tartaartje van verse zalm met een mierikswortelcréme € 5,75
O Tartaar van ossenhaas met truffelmayonaise € 7,50
Warme gerechten:

O Coquilles met vanille limoen olie € 7,50
O Rouleau van parelhoen gevuld met gedroogde abrikoos en pistache € 6,50
O Gamba’s met couscous pikante tomatensaus € 8,50



O Truffelaardappel met gerookte heilbot en saffraancréme € 8,50
O Gerookte kipsalade met spek en béarnaise saus € 5,50
O Lamsfilets met in port gewelde vijg en rucola € 7,50
O Gevuld tomaatje met mozzarella en pesto € 5,50
O Sterappeltje gevuld met geitenkaas € 5,50
O Papperdelle met lamsham en olijf basilicum olie € 6,50
Nagerechten:

O Creme Brilée € 450
O Witte en bruine chocolade mousse € 450
O Meloensoep met citroensorbet € 450
O Gekarameliseerde appel met kaneelroomijs € 4,50
O Fruitparfait met vanillesaus € 450
O Omelette Sibérienne € 450
O Tuile gevuld met drie soorten sorbet ijs € 4,50
O Tartelette met vijgenchutney en rozenroom € 4,50

Borrel:

Dranken tarieven:

Koffie 1,75
Thee 1,75
Melk 1,50
Smoothy 3,25
Frisdranken 1,75
Fristi 2,00
Chocolademelk 2,00
Red Bull 3,50
Vruchtensappen (jus d’orange, appelsap, tomatensap) 2,00
Tapbier 2,00
Jenever, Vieux, Beerenburg 2,00
Sherry 3,50

Port, Vermouth

Huiswijn wit, rood, rosé

Huiswijn per fles

Speciale bieren v.a.

Buitenlands gedistilleerd (gin, rum, wodka) v.a.
Whisky v.a.

Binnenlandse likeuren v.a.

Buitenlandse likeuren v.a.

Cognac v.a.

Champagne v.a.

Welkomstcocktail (alcoholisch)
Welkomstcocktail (non - alcoholisch)
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Champagnecocktail € 7
Kir Royal € 6,

Bovenstaande prijzen zijn per glas en per persoon tenzij anders vermeld.

Dranken arrangementen:

Prijs p.p.
O Drank arrangement 1: €17,50
- Welkomstcocktail (non-alcoholisch) in gewenste kleur
- Frisdranken en vruchtensappen geserveerd per glas of flesje
- Koffie en thee

O Drank arrangement 2: € 2250
- Welkomstcocktail (alcoholisch) in gewenste kleur

- Frisdranken en vruchtensappen geserveerd per glas of flesje
- Licht - en zwaar alcoholhoudende dranken uit het binnenlandse assortiment
- Koffie en thee

O Drank arrangement 3: € 26,50
- Welkomstcocktail (alcoholisch) in gewenste kleur

- Frisdranken en vruchtensappen geserveerd per glas of flesje

- Dranken geserveerd uit het binnenlandse - en buitenlandse assortiment exclusief
“black labels”

- Koffie en thee

O Drank arrangement 4: € 29,50
- Welkomstcocktail (alcoholisch) in gewenste kleur

- Frisdranken, vruchtensappen en vruchten cider geserveerd per glas of flesje

- Dranken geserveerd uit het binnenlandse - en buitenlandse assortiment inclusief
“black labels”

- Koffie en thee

O Drank arrangement 5: € 36,50
- Welkomstcocktail (alcoholisch) in gewenste kleur

- Frisdranken, vruchtensappen en vruchten cider geserveerd per glas of flesje

- Dranken geserveerd uit het binnenlandse - en buitenlandse assortiment inclusief
“cocktails en black labels”

- Koffie en thee



O Afsluitborrel: €12,50
Gedurende 1,5 uur schenken wij drankjes uit het binnenlandse assortiment en serveren wij
luxe hapjes

Open bar:

O Aperitief gedurende 1 uur onbeperkt frisdranken en Hollands gedistilleerd € 9,50

O Gedurende 5 uren onbeperkt frisdranken en Hollands gedistilleerd € 2250
Extra uur (optioneel) € 5,00

O Gedurende 5 uren het gehele assortiment dranken (binnen- en buitenlands) € 26,50
Extra uur (optioneel) € 6,00

Bittergarnituur:

O Bittergarnituur “Nootje”: € 3,00
Luxe zoute koekjes en gemengde nootjes

O Bittergarnituur “Spaans”: € 3,50
Olijven tapenade of gedroogde tomaten tapenade met molensteenbrood

O Bittergarnituur “Standaard”: € 550
- Koude hapjes: blokjes kaas met gember of ananas, salami met cornichons en

zilveruitjes, gesneden stokbrood met roombrie
- Warme hapjes: “Van Dobben” bitterballen, mini loempia’s, kip nuggets, mini
kaassoufflés (6 hapjes per persoon)

O Bittergarnituur “Gezond” : € 550
Radijsjes, bleekselderij stengels, worteltjes, komkommer sticks, bloemkool roosjes, cocktail

en tonijndip, kappertjes tapenade, tomatensalsa

O Bittergarnituur “Luxe”: € 7,00
- Koude hapjes: canapé carpaccio met een pesto dressing, mousse van eendenlever

met port gelei, canapé met brie, parmaham en balsamico dressing, mousse van
wortel en rode baby paprika’s
- Warme hapjes: Bitterballen van Hollandse garnalen en kipsaté spiesjes

O Bittergarnituur “Rhone”: € 32,50
Gemengd bittergarnituur met diverse warme hapjes. Schaal van 50 stuks inclusief diverse
sauzen

Bovenstaande bittergarnituren gelden voor groepen vanaf 20 personen. Bovengenoemde
prijzen zijn per persoon met uitzondering van bittergarnituur “Rhone”.



Contactgegevens:

Rhone Congres & Party Centre

Rhéneweg 12 - 14
1043 AH Amsterdam

Telefoonnummer : 020 - 4808050

Fax : 020 -4808051

Website : www.rhone-events.nl

E-mail : reservations@rhone-events.nl
Contactpersonen:

Serkan Elden

Functie

Mobiel telefoonnummer
E-mail adres

Délia van Soest
Functie

Mobiel telefoonnummer
E-mail adres

: Directeur
: 06 - 54704881
: s.elden@rhone-events.nl

: Sales & Marketing Manager
:06-17479277
: d.vansoest@rhone-events.nl
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Routebeschrijving:

Lopend vanuit Station Sloterdijk:

» Met uw rug naar het station toe en uw gezicht naar de bussen loopt u richting de ING bank aan uw rechterhand
* De straat schuin rechts oversteken.

* Loop nu de Kastrupstraat in

* Na 170 meter gaat de Kastrupstraat door in de Rhéneweg

* Loop rechtdoor naar nummer 12 tot 14.

Vanuit richting Den Haag/Rotterdam(A4)

* Op de A4 rijdt u via de Schiphol tunnel richting Amsterdam.

* Bij knooppunt De Nieuwe Meer/S107 Sloten neemt u de snelweg A10/E22 richting ring Amsterdam (west)
Centrum/Leeuwarden/Zaanstad

* Neem dan de afslag S102 Centrum/Westpoort 3000-9000/IJmuiden.

* Bij de verkeerslichten slaat u linksaf de Basisweg op richting Westpoort 3600-9000/Haarlem/lJmuiden

» Na 800 meter linksaf afslaan naar de Radarweg

» Op de Radarweg na 100 meter rechts afslaan naar de Kastrupstraat

* De Kastrupstraat loopt na 170 meter door in de Rhéneweg

» Op de Rhdneweg door rijden naar nr. 12 tot 14.

Vanuit richting Utrecht(A2/E35)

* Bij knooppunt Amstel de ringweg A10 Zuid volgen richting Den Haag/Zaanstad

» Op de A10\Schinkelbrug rechts aanhouden richting Ring Amsterdam/Zaanstad

* Neem dan de afslag S102 Centrum/Westpoort 300-9000/IJmuiden

« Bij de verkeerslichten slaat u linksaf de Basisweg op richting Westpoort 3600-9000/Haarlem/lJmuiden
» Na 800 meter linksaf naar de Radarweg

» Op de Radarweg na 100 meter rechts afslaan naar de Kastrupstraat

* De Kastrupstraat loopt na 170 meter door in de Rhéneweg

» Op de Rhéneweg door rijden naar nr. 12 tot 14.

Vanuit richting Amersfoort(A1/E231)

» Komende vanaf de A1/E231 links aanhouden naar de A10/E35 Ringweg Oost

» Daarna op de A10/E35 de Ringweg Noord aanhouden en Haarlem/Denhaag volgen

* Neem dan de afslag S102 Westpoort 3000-9000/Haarlem/lJmuiden

* Bij de verkeerslichten slaat u rechtsaf de Basisweg op richting Westpoort 3600-9000/Haarlem/IJmuiden
» Na 500 meter linksaf naar de Radarweg

» Op de Radarweg na 100 meter rechts afslaan naar de Kastrupstraat

* De Kastrupstraat loopt na 170 meter door in de Rhéneweg

» Op de Rhoneweg door rijden naar nr. 12 tot 14.

Vanuit richting Zaandam/Alkmaar(A8/A7

* Vanaf het Coenplein A10/E22 de ringweg A10 volgen richting Amsterdam/Den Haag
* Neem dan de afslag S102 Westpoort 3000-9000/Haarlem/lJmuiden




« Bij de verkeerslichten slaat u rechtsaf de Basisweg op richting Westpoort 3600-9000/Haarlem/I[Jmuiden
» Na 500 meter linksaf naar de Radarweg

» Op de Radarweg na 100 meter rechts afslaan naar de Kastrupstraat

* De Kastrupstraat loopt na 170 meter door in de Rhéneweg

» Op de Rhéneweg door rijden naar nr. 12 tot 14.



